BaBOHLER

BOHLER OCELE
TESTOVANE PRE POTRAVINARSKY PRIEMYSEL

Priemyselné spracovanie potravindrskych vyrobkov ¢asto zahfiia postupy rezania alebo drvenia, ktoré kladu vysoké
ndroky na pouZité ndstroje. Okrem tvrdosti a odolnosti proti opotrebeniu vyzaduju absolutnu bezpecnost z hladiska
zdravotnych rizik, vyplyvajlcich z moznej kontamindcie potravindrskych vyrobkov spracovatelskymi ndstrojmi. Rada
Eurépy v smernici presne definuje skisobné podmienky pre rézne druhy potravin, ako st kontaktné Casy a teploty ako
aj hraniéné hodnoty jednotlivych prvkov. Vybrané ocele BOHLER s vysokou odolnostou proti opotrebeniu a odolnostou
proti kordzii boli testované na vhodnost pre spracovanie potravindrskych vyrobkov.

VYHODY MARTENZITICKYCH ANTIKOROZNYCH OCELI PRE POTRAVINARSKY
PRIEMYSEL:

e Vysokd odolnost proti opotrebeniu

e Mensia kontamindcia potravin vdaka odolnosti proti opotrebeniu

e NizZSie ndklady na udrzbu a dlhsia Zivotnost

e VySSia dostupnost a efektivnost stroja

APLIKACIE:

e Spracovanie mdésa a extruzia potravin (skrutkovice, kotuce, cepele ...)
e Matrice a razidld na zhutnovanie prdaskov

° Cepele a rezné ndstroje na strdhanie, krdjanie, drvenie, mletie ...

CERTIFIKACIA BOHLER OCELI

Testované vzorky oceli boli v stave po tepelnom spracovani, ktoré sa pouziva
bezne v praxi. Vysledky skusok su uvedené v tabulke. Pre testy boli pouzité
Standardizované médid, ato voda z vodovodu a kyselina citrénovd, ktoré

Podmienky testovania oceli schvdlenych pre pouZite
v kyslom médiu (pH < 4,5)

Testované prostredie Kyselina citrénovad 5g/1
Di7ka testovania 10 dnf
Teplota testovania 40°C

Priklady kyslych potravin
(podla nariadenia EU 10/2011):

predstavuju odlisné kategdrie potravindrskych vyrobkov.

Podmienky testovania ocelf schvdlenych pre pouZite
v slabo kyslom médiu (pH > 4,5)

» Cerstvé ovocie a zelenina

» Konzervovand zelenina

» Ovocie vo vlastnej Stave alebo sladkom ndleve

» Konzervované ryby vo vodnom ndleve

» Konzervované mé&so vo vodnom ndleve

» Kérovce a mékkyse vo vodnom ndleve

» Fermentované mliecne vyrobky

» Smotana a kysld smotana

» Taveny syr a syr vo vodnom ndleve

» Ocot

» Omdcky s vodnym alebo tukovym charakterom a
horcica

» Pripravky na polievky, bujény, omdacky v akejkolvek
inej forme ako prdskové alebo susené

» A dalSie; pozri nariadenie ¢. 10/2011

Testované prostredie Voda DIN 10531
Di7ka testovania 2 hodiny
Teplota testovania 100°C

Priklady nekyslych potravin
(podla nariadenia EU 10/20711):

» Ceredlie
» MUka, chlieb, musli
» Cestoviny
» Cokoldda a cukrovinky
» Cukor a cukrovy sirup
» Tuky a oleje
» Maslo a margarin
» Zivo&isne tuky
» Nekyslé ovocie a zelenina
(celé, nakrdjané, susené, dehydrované atd.)
» SuSené ovocie a orechy
» Nekyslé Zivocisne produkty (napr. Cerstvé mdso)
» Byliny, koreniny, kdva a kakao
» Mrazené potraviny
» A dalsie; pozri nariadenie ¢. 10/2011
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BOHLER SPECIALNE OCELE PRE POTRAVINARSKY PRIEMYSEL

Parametre tepelného spracovania

Podmienky testovania

Kaliaca Popustacia
Testovo_r_wé teplota teplota
ocele BOHLER TA [ac] (2)( 2h) T [0C1

Tvrdost
HRC

Voda z vodovodu DIN 10531
100°C, 2 hod

Kyselina citrénovd 5g/L
40°C, 10 dnf

Test simuluje pouzivanie
v slabom kyslom a slanom
médiu

Test simuluje dlhodobé
pouzivanie v kyslom
meédiu
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* Precipitacne vytvrdend 1 x 3 hod

** Precipitacne vytvrdend 1 x 4 hod

*** O3etrené zmrazovanim po kalenf
**** Dostupné iba v plechoch
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